§¢ Référence commande
= (réservé a la boucherie)

Nom (en lettres majuscules svp):

Prénom :

N° de GSM :

E-Mail :

Pour les livraisons uniquement :

Saint-Ghislain centre 10 euros / Extérieur 20 euros / Gratuit apd de 400

euros de commande.

Adresse (en lettres majuscules svp)

Rue

N° Boite

Code Postal

Ville

[ Commande de Noél

O Retrait le 23/12 de 15h a 18h30

O Retraitle 24/12 de 7h a 13h

Bon de commande Toél

Cher(e)s client(e)s,

Pour Noél, les commandes doivent étre passées impérativement
avant le 14 décembre 2025.

Les commandes doivent étre passées uniquement au comptoir
pendant les heures d’ouverture du magasin et réglées dans leur
entiéreté lors de I'enregistrement.

Les commandes enlevées les 23 et 24 décembre ne comporteront
que des produits de notre carte des fétes ou de grandes
quantités. Nous vous servons volontiers au comptoir pour les
produits plus communs.

Le 24 décembre, le magasin ouvrira ses portes de 9h a 13h.

Les commandes seront a enlever le 23 entre 15h et 18h30 ou le 24
entre 9h et 13h. Vous choisissez le jour qui vous convient et nous
vous communiquerons la plage horaire de retrait ultérieurement.
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v REF. | PLATS DE NOEL PRIX QUANTITE
gm de W@de W 1080 | Caille périgourdine désossée et farcie, 16 €/pce
sauce aux raisins Muscat
REF. | ENTREES. PRIX QUANTITE 1592 glgroonndgzgesgr,issauce aux cépes, morilles | 25 €/pce
517 | Foie gras de canard artisanal 15 €/pce 1606 | Filet de biche, sauce Grand Veneur 25 €/pce
518 | Foie gras d'oie artisanal : 20 €/ pce 1308 | Ballotine de dinde, farce de Noél, sauce 25 €/pce
2530 | Nougat de foie gras agrumes et fruits 15 €/pce fine champagne et ses accompagnements
Secs . — 1462 | Poularde et ris de veau facon poule au pot | 25 €/pce
2101 | Ris de veau a la parisienne 24 €/pce 1413 | Magret de canard a l'orange 22 €/pce
2636 | Tarte tatin au boudin noir 12 €/pce
1789 | Coquille de bar, craben cabillaud et 12 €/pce
crevettes grises REF. SELECTION DU BOUCHER PRIX QUANTITE
880 | Fondu au parmesan 4,90 €/pce 1335 Caille désossée et farcie 12.50 €/pce
2572 | Croquette au crevettes grises 5,90 €/pce périgourdine
740 | Croquette de Vieux Bruges et jambon 4,90 €/pce 1329(1) | Dinde fermiére désossée et farcie 175 €/pce Crue
de la Forét Noire 1343(2) | (~3kg finie, idéale pour 9 a 12
1712 | Cassolette de Saint-Jacques chicon 23 €/pce 1330(1) | convives) 205€/pce Cuite
2007 | Cassolette de scampis au beurre a l'ail 15 €/pce 2442(2)
809 | Cassolette de scampis pomme curry 16 €/pce 1331(1) | Chapon fermier désossé et farci 150 €/pce Cru
1831 | Bisque de homard 25 €/ litre 2443(2) | (~2.750kg fini, idéal pour 8 & 10
788 Toast aux champignons 12 €/pce 1332(1) | convives) 180 €/pce Cuit
2444(2)
2524(1) | Poularde fermiére désossée et 90 €/pce Cru
REF. ACCOMPAGNEMENTS PRIX QUANTITE 2637(2) | farcie crue ou cuite 4 a 5 couverts * | 110 €/pce Cuite
2338 Purée de pommes de terre 8 €/500g 2638(1)
1352 Purée de céleri rave 10 €/500g 2639(2)
2341 Gratin dauphinois 9 €/500g ® Farce fine foie gras aux fruits secs et confits (1) ou farce fine aux
1355 Gratin de pomme de terre 16 €/500g cepes, truffes et foie gras (2)
cepes, morilles et paris 667 Filet de dindonneau farci farce fine | 36 €/kg
1078 Croquettes de pommes de 5,50 €/12 pces foie gras, fruits secs et confits.
terre 2422 Notre plateau pierrade de Noél, 35 €/pers
1361 Sauce fine Champagne 12 €/ 1/2litre (~350g)
2236 Sauce poivre noir créme 6.90 € /300 ml *ehoct de la farce & mentionner (1) ou (2)
1760 Sauce roquefort 7.90€/300 ml
1291 Sauce forestiére 7.50 €/ 300 ml REF. | MENU DE NOEL PRIX QUANTITE
2640 | Menu de Noél (plat dinde) 50 €/pers.
2641 | Menu de Noél (plat canard) 50 €/pers.

Bounes fétes de fin d anaée !

L équipe D ‘un Goit é L Hutre.



Référence commande
(réservé a la boucherie)

Nom (en lettres majuscules svp):

Prénom :

N° de GSM:

E-Mail :

Pour les livraisons uniquement :

Saint-Ghislain centre 10 euros / Extérieur 20 euros / Gratuit apd de 400
euros de commande.

Adresse (en lettres majuscules svp)

Rue

N° Boite Code Postal

Ville

[1 Commande de Nouvel An

O Retrait le 30/12 entre 15h et 18h30
O Retrait le 31/12 entre 9h et 13h

Bon de commande Yowvel »n

Cher(e)s client(e)s,

Pour Noél, les commandes doivent étre passées impérativement
avant le 14 décembre 2025.

Les commandes doivent étre passées uniguement au comptoir
pendant les heures d’ouverture du magasin et réglées dans leur
entiéreté lors de I'enregistrement.

Les commandes enlevées les 30 et 31 décembre ne comporteront
que des produits de notre carte des fétes ou de grandes
quantités. Nous vous servons volontiers au comptoir pour les
produits plus communs.

Le 31 décembre, le magasin ouvrira ses portes de 9h a 13h.

Les commandes seront a enlever le 23 entre 15h et 18h30 ou le 24
entre 9h et 13h. Vous choisissez le jour qui vous convient et nous
vous communiquerons la plage horaire de retrait ultérieurement.
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REF. | PLATS DE NOUVEL AN PRIX QUANTITE
gm de GWMW W /4@ 656 | Supréme de pintade sauce pomme cidre 22 €/pce
1592 | Mignon de veau, sauce aux cepes, morilles | 25 €/pce
et blonds de Paris
5R1E7F' EglizeraEsscie canard ariisanal ?5RI€)/(pce QUANTITE 1606 | Filet de biche, sauce Grand Veneur 25 €/pce
518 Foie gras d'oie artisanal 20 €/pce 1462 | Poularde et ris de veau fagon poule au pot | 25 €/pce
- aux morilles, cépes et champignons de
1597 | Luculus de foie gras 15 €/pce Paris
2101 | Ris dg veau a la parisienne . 25 €/pce 596 | Tagliata de pata negra 22 €lpce
1789 | Coquille de bar, crabe et cabillaud, 12 €/pce
sauce bisque, champignon
880 | Fondu au parmesan ___ 4,90 €/pce REF. | SELECTION DU BOUCHER PRIX QUANTITE
2572 | Croquette au crevettes grises 5,90 €/pce 2424 | Notre pierrade Grande Réserve de 40 €/pers.
740 Croquett? de \_/|eux Bruges et jambon 4,90 €/pce I'An neuf (~350g)
de la Forét Noire 2423 | Notre pierrade gourmande de I'An 35 €/pers
1712 | Cassolette de Saint-Jacques 23 €/pce neuf (~350g)
2007 | Cassolette de scampis au beurre a lail 15 €/pce . .
809 Cassolette de scampis pomme curry 16 €/pce 1339 | Notre fondue Bourguignonne de I'An 20 €/pers
2642 | Ravioles de Homard 20 €/pce neuf (~3509)
1831 | Bisque de homard 25 €/ litre 1259 | Notre plateau raclette et charcuteries 30 €/pers
788 Toast aux champignons de paris, 12 €/pce fines, lard frais pommes au four,
pleurotes, morilles et cépes salade jolie, oignons et cornichons
(Disponible uniquement le 31/12 entre
12h et 13h)
REF. ACCOMPAGNEMENTS PRIX QUANTITE 906 Choucroute artisanale (2, 3, et 4 25 €/pers
2338 Purée de pommes de terre 8 €/500g janvier uniqguement)
1352 Purée de céleri rave 10 €/5009g
2341 Gratin dauphinois 9 €/500g
1355 Gratin de pomme de terre 16 €/5009g REF. | MENU DE NOUVEL AN PRIX QUANTITE
cépes, morilles et paris 2643 | Menu de Nouvel An (plat pintade) 50 €/pce
1078 Croquettes de pommes de 5,50 €/12 pces 2644 | Menu de Nouvel An (plat tagliata) 50 €/pce
terre
1361 Sauce fine Champagne 12 €/ 1/2litre
2236 Sauce poivre noir wisky 6.90 €/ 300 ml
1760 Sauce roquefort 7.90€/300 ml
1291 Sauce forestiére 7.50 €/300 ml

Bounes Fetes de Fin d annce !

L éguipe D 'un Goit & ( Autre.



