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Cassolette de scampis pommes curry

Nougat de foie gras aux agrumes et aux
fruits secs

Notre délicieuse ballotine de dinde farce de
Noél, sauce fine champagne et garnitures
hivernales (marrons, purée de celeri, pommes

airelles, marrons, chicon et champignons)

ou

Magret de canard, sauce a l'orange, carottes

vichy et gratin de pomme de terre

50.00 €
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ENTREES

Foie gras de canard artisanal (origine Sud-Ouest) maison (70 gr)  15.00 €

Foie gras d'oie artisanal [origine Alsace) maison (70 gr) 20.00 €
Nougat de foie gras aux agrumes et aux fruits secs (60 gr) 15.00 €
Ris de veau a la parisienne 24.00 €
Tarte tatin au boudin noir, marrons et foie gras 12.00 €
Coquille de bar, crabe, cabillaud el crevetles grises, sauce 12.00 €
bisque, champignons

Fondu au parmesan 490 €
Croquettes aux crevettes grises 2.90 €
Croquette au Vieux Bruges et jambon de la Forét Noire 4.90 €
Cassollette de Saint-Jacques chicons sauce boulonnaise 23.00 €
Cassolette de scampis beurre a l'ail 15.00 €
Cassolette de scampis pomme curry 16.00 €
Bisque de Homard 25.00 € / litre
Toast aux champignons Paris, pleurotes, morilles et cepes 12.00 €
ACCOMPAGNEMENTS

Puree de pomme de terre ( 500 gr )
@urée de céleri rave ( 500 gr )
sratin dauphinois ( 500 gr |
Gratin de pomme de terre, cepes, morilles et paris { 500 gr )
Croquettes de pomme de terre [ 12 pieces )
auce fine champagne (1/2 litre)
c'rﬁl.JLE.’ poivre noir creme (300 ml)

Sauce Roquefort (300 ml)
Sauce forestiere (300 mil)



sugges
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PLATS DE NOEL *

Caille perigourdine déesossee et farcie, sauce aux raisins Muscatl 16.00 €
Mignon de veau, sauce aux cepes, morilles et blonds de Paris 25.00 €
Filet de biche, sauce Grand Veneur 25.00 €
Ballotine de dinde farce de Noél sauce fine champagne et garnitures 25.00 €

(marrons, puree de céleri, pommes airelles, chicon et champignons)

Poularde et ris de veau facon poule au pt aux morilles, cepes et 25.00 €
champignons de Paris et son fteuillete au beurre

Magret de canard a |'orange el carottes vichy 22.00 €

SELECTION DU BOUCHER

Caille desossee el farcie périgourdine” 12.50 €
Dinde fermiere desossée et farcie | 3kg finie - 9-12 pers. |° 175.00 €
| oy e Sl Eﬂﬁ.ﬂﬂ 'E
Farce fine foie gras aux fruits secs ou farce fine aux cepes, truffes et {ole gras

Chapon fermier désossé et farci [ 2.750 kg fini - 8-10 pers. )* 150.00 €
| ©r ede oot IBU-DDE
Farce fine foie gras aux fruits secs ou farce fine aux cépes, truffes et foie gras

Poularde fermiere desossee et farcie cuite { 4-5 pers. )* 110.00 €
. _fahce fine fole gras aux fruils secs ou farce fine aux cepes, truffes et foie gras 90.00 €

i> A la piéce
Filet de dindonneau farci farce fine foie gras, fruits secs et
confits. ( £ 1 kg )

y Rlateau pierrade de Nogl (= 350 gr/pers.)
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