Luculus de foie gras de canard

Ravioles de homard sauce Riesling et

crevettes grises

Supréme de pintade sauce pomme cidre,

marrons et foie gras, macaire aux oignons

des Cévennes et ventréche fumee .
ou . @ »
Tagliata de pata negra, fondue d’épinards, *
¢

poelees de champignons des bais, . # .

L

fettuccine au parmesan et tartufata




Foie gras de canard artisanal (origine Sud-Ouest) maison (70 gr) 15.00 €

Foie gras d'oie artisanal (origine Alsate] maison (70 gr) 20.00 €
Luculus de foie gras de canard maison (70 gr) 15.00 €
Coquille de bar, crabe, crevettes grises, cabillaud, sauce 12.00 €
bisque et champignons frais

Ris de veau a la Parisienne 25.00 €
Fondu au parmesan 490 €
Croquettes aux crevettes grises 590 €
Croquette au Vieux Bruges et jambon de la Forét Noire 4.90 €
Cassolette de Saint-Jacques chicons sauce boulonnaise 23.00 €
Cassolette de scampis beurre a l'ail 15.00 €
Cassolette de scampis pommes curry 16.00 €
Ravioles de homard, sauce riesling et crevettes grises 20.00 €
Bisque de Homard maison h ‘ 25.00 € / Litre

Toast aux champignons de Paris, pleurotes, morilles et cepes  12.00 €

ACCOMPAGNEMENTS

Purée de pomme de terre ( 500 gr ) 8.00€ @
Purée de céleri rave ( 500 gr ) 10.00€ =
Gratin dauphinois { 500 gr ) 9.00
Gratin de pomme de terre, cepes, morilles et paris [ 500 gr ) 16.00
Croquettes de pomme de terre ( 12 pieces ) ® 550 € .
Sauce fine champagne (1/2 litre) 12, BﬂE.
Sauce poivre noir creme (300 ml) 6. & :

Sauce Roquefort (300 ml)
Sauce forestiere (300 ml)




PLATS DE NOUVEL AN

Mignon de Veau aux cepes, morilles et blond de Paris

Filet de biche, sauce Grand Veneur

Poularde et ris de veau facon poule au pol aux morilles,
cepes, champignons de Paris et son feuillete au beurre
Supréme de pintade sauce pomme cidre, marrons et foie gras
Tagliata de pata negra fondue d'épinards poélée de
champignons des bois

SELECTION DU BOUCHER
Notre pierrade Grande Réserve de I'An neuf composee
de delicates spécialités et viandes de divers horizons et types
(= 350 gr)
Notre pierrade gourmande de I'An neuf composée
de délicates spécialités el viandes nobles (£350gr)
Notre fondue Bourguignonne de I'An neuf composée de
quelques boulets et viandes de selection noble (£ 350 gr)

Notre plateau raclette el charcuteries fines, pomme au four,
salade jolie, oignons el cornichons; ( disponible uniquement le
31/12 entre 12h et 13h )

Les 2,3 et 4 janvier, Reservez votre choucroute artisanales
puree et charcuteries fumees au bois de hétre

25.00 €

25.00 €
25.00 €

22.00 €
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20.00 €
30.00 €



